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Święta to wyjątkowy czas, doskonała okazja, by podziękować zespołowi 

lub klientom i spędzić wspólnie czas w przyjemnej atmosferze.

Mimosa to restauracja w samym sercu gdańskiego Wrzeszcza, w której 

tradycyjne smaki spotykają się z nowoczesną, autorską kuchnią. Przytulne 

wnętrze, wyjątkowa atmosfera i dopracowane menu tworzą idealne 

miejsce na świąteczne spotkania w gronie zespołu, klientów czy 

partnerów biznesowych.

Nasz Szef Kuchni, Piotr Ślusarz, uczestnik programów Top Chef oraz 

Hell’s Kitchen, przygotował specjalne świąteczne menu, w którym dobrze 

znane, tradycyjne smaki zyskują nowoczesny twist.

DO 40 OSÓB • MENU DO DZIELENIA • KAMERALNA PRZESTRZEŃ • MENU 
DOPASOWANE DO POTRZEB GOŚCI

Organizujemy wigilie firmowe, świąteczne kolacje i lunche, z możliwością 

dopasowania menu do indywidualnych potrzeb Gości.

Nasi Klienci cenią przede wszystkim niepowtarzalną atmosferę, 

profesjonalną obsługę i wyjątkowe smaki, które tworzą niezapomniane 

świąteczne wspomnienia.

Zarezerwuj termin już dziś i spraw, by tegoroczne spotkanie 

świąteczne stało się niezapomniane.

MENU

Pakiet nr 1
Rzemieślnicze pieczywo na zakwasie z naszej piekarni z ubijanym 

masłem i solą



Śledź po kaszubsku z gorczycą i olejem lnianym



Kremowy pasztet z kaczych wątróbek z aronią na chlebie żytnim



Pierogi z prawdziwkami w emulsji orzechowej (wege)



Kapusta kimchi z grochem (wege)



Domowy krokiet z kiszoną kapustą i leśnymi grzybami (wege)



Pieczony pstrąg w ziołach z purée z pieczonych ziemniaków

139 zł / osoba

Pakiet nr 2
Rzemieślnicze pieczywo na zakwasie z naszej piekarni z ubijanym 

masłem i solą



Śledź bałtycki z palonym masłem i rokitnikiem



Kremowy pasztet z kaczych wątróbek z aronią na chlebie żytnim



Pierogi z prawdziwkami w emulsji orzechowej (wege)



Kapusta kimchi z grochem (wege)



Stek z kalafiora z sosem z leśnych grzybów i żurawiną (wege)



Kaczka à l’orange na purée dyniowym z pieczonym batatem i 
szałwią

169 zł / osoba

Pakiet nr 3
Rzemieślnicze pieczywo na zakwasie z naszej piekarni z ubijanym 

masłem i solą



Klasyczny tatar wołowy z gorczycą i ogórkiem kiszonym



Pasztet z leśnych grzybów z emulsją rozmarynową i rydzami 
(wege)



Tartaletka z ciasta francuskiego z prawdziwkami i żurawiną 
(wege)



Pierogi z prawdziwkami w emulsji orzechowej (wege)



Kapusta kimchi z grochem (wege)



Sandacz z maślanymi burakami i mlekiem migdałowym



Wolno pieczona gęś po kaszubsku w sosie z podgrzybków

249 zł / osoba

Wzbogać swoją kolację świąteczną
Barszcz na wędzonej śliwce z pasztecikami (wege)

16 zł / osoba

Świąteczny pakiet słodkich wypieków

Sernik z polewą piernikową



Warkocz makowy z praliną orzechową i cytrusowym lukrem

30 zł / osoba

Cynamonka z kremem Lotus | 19 zł / os.

Cynamonkę możemy podać jako deser lub pięknie zapakować na 
wynos, jako słodki upominek dla każdego Gościa na zakończenie 

spotkania.

NAPOJE
Pakiet napojów bezalkoholowych

Woda gazowana i niegazowana

Domowa lemoniada cytrynowa


Kawa czarna / biała

Herbata, różne rodzaje

30 zł / osoba

NA POWITANIE
Kieliszek Prosecco lub Mimosy

Rozpocznijcie świąteczne spotkanie wspólnym toastem.

20 zł / osoba

ZORGANIZUJ WIGILIĘ W MIMOSIE

Opowiedz nam o swoim spotkaniu, a my zajmiemy się resztą.

kontakt@mimosa.com.pl


+48 786 604 605


Bolesława Chrobrego 79B, Gdańsk Wrzeszcz

@mimosa.gdansk


